
E
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E TAGLIERE DI SALUMI MACELLERIA MARSA CON CETRIOLINI HOME MADE                              25 FR

TARTARE DI MANZO ALLA MODA 3544 CON PANE TOSTATO E BURRINO             

                                                                                    1 0 0  G R            2 5  F R

                                                                                    2 0 0  G R            4 0  F R

CARPACCIO DI MANZO CON UOVO CROCCANTE E FONDENTE, 

GUARNITO CON LAMELLE DI TARTUFO ESTIVO                                                                      28 FR

BURRATINA CAMPANA SU VELE DI PROSCIUTTO CRUDO 

MACELLERIA MARSA SOFFICI E CROCCANTI                                                                           28 FR

P
R

I
M

I MILLEFOGLIE ALLA PEDRO, STRACCETTI DI MANZO MACELLERIA MARSA 

IN CBT E POI ROSOLATI SU VELLUTATA AL CURRY FORMAGELLA DI NANTE      

TAGLIATELLE ALL’UOVO E JUS DI BARBABIETOLA SALTATE ALLE PUNTE 

DI ASPARAGI CON LA LORO FONDUTA E PROSCIUTTO CRUDO MACELLERIA MARSA.             

    

LUNETTE RIPIENE DI RICOTTA E CARCIOFI SU 

CREMA DI PARMIGIANO E GUANCIALE CROCCANTE                                   

                                       

RISOTTO SFUMATO AL MERLOT MANTECATO ALLA FORMAGELLA  DI NANTE E  

“SBRISOLONA” DI LUGANIGHETTA MACELLERIA MARSA                                                           

S
E
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I COSTINE MACELLERIA MARSA IN CBT PROFUMATE ALLE ERBE AROMATICHE 

GLASSATE ALLA SENAPE                                                                                                      30 FR

ENTRANA DI MANZO MACELLERIA MARSA IN CBT CIRCA 350 GR AFFOGATA 

ALLA BIRRA E ROSMARINO E CARAMELLATA CON LA SUA DEMI-GLACE                                 40 FR

CORDON BLUE DI VITELLO CON PROSCIUTTO COTTO MACELLERIA MARSA

E FORMAGGELLA.                                                                                                                 45 FR

CARRELLO CARNI P.Q.   
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CARBONARA BURGER DI MANZO IN CBT 200 GR, SALSA CARBONARA, 

GUANCIALE CROCCANTE, SCAGLIE DI PECORINO E INSALATA VERDE.                                   22 FR

FOIE GRAS BURGER DI MANZO IN CBT 200 GR, MAIONESE AL TARTUFO, 

SCALOPPA DI FEGATO D'ANATRA, CIPOLLE CROCCANTI E INSALATA VERDE                          32 FR

                                                                                           

RESIDENT BURGER LUGANIGHETTA IN CBT 200 GR, SALSA AIOLI, FRIED EGG, 

FORMAGELLA DI NANTE, INSALATA VERDE.                                                                          22 FR

DOUBLE PORK CHEESEBURGER BURGER DI MAIALE MACELLERIA MARSA, CHEDDAR,

BBQ AL WHISKEY, ANELLI DI CIPOLLA FRITTI, PEPERONI SALTATI E INSALATA VERDE            28 FR

TUTTI SERVITI CON PATATINE FRITTE

D
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E TACOS AI TRE TARTARE: SALMONE, TONNO E GAMBERI 

LEGGERA SALSA YOGURT E PERLE DI LIMONE E PEPE    

RISOTTO MANTECATO AL PARMIGIANO CON PUNTE DI ASPARAGI 

E GAMBERONI FLAMBATI            

    

TRIS DI SPIEDINI DI MARE IN CBT SU TERRA ALLA MEDITERRANEA E ZENZERO 

COI SUOI CONTORNI                               

                                       

BURGER PRAWNS, GARLIC, CHILLI OIL GAMBERONI AGLIO OLIO PEPERONCINO, 

SALSA YOGURT, BOTTARGA, POMODORO E INSALATA VERDE CON PATATINE FRITTE                      .                         
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MILLEFOGLIE DI MELANZANE FREDDA COULIS DI POMODORO AL BASILICO 

E BURRATINA                                                                                                                       20 FR

SCRIGNO DI PASTA SFOGLIA RIPIENO DI HUMMUS DI CECI PROFUMATO

AL TARTUFO CON INSALATINA AROMATICA ALLO SCIROPPO D'ACERO                                   20 FR

MILANESE DI TOFU CROCCANTE CON I SUOI CONTORNI.                                                    20 FR         

         

VEGAN BURGER VEGANO, SALSA BBQ AL WHISKEY, ANELLI 

DI CIPOLLA CROCCANTI, CETRIOLINI HOME MADE E INSALATA VERDE.                           20 FR
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